Yorspeise

Vitello Tonnato “” "’

zarte Kalbsriickenscheiben mit Thunfisch-Creme und Kapern

Rindercarpaccio ©’
mit Rucola und Parmesan

Baby-Calamaretti "

gebraten auf Rucola mit Chili und Knoblauch
. . G
Melanzane di Parmigana

Burrata “"
auf Rote Beete Tatar

Ziegenkase “""
Uberbacken mit Honig auf Feldsalat an Brombeer-Vinaigrette

. B,FG,8
Scampi Tempura
Grol3garnelen in Tempurateig an Chili-Joghurt-Mayo

Jakobsmuscheln ”
an Safransauce

Burrata Pomodoro ©
auf Cherry-Tomaten mit Basilikum

Rindertatar *

Thunfischtatar -

mit Avocado und Granatapfel

Lauwarmer Pulpo””
auf Rucola-Feld-Salat

17,5

18,5

17,5

15,5

21,5

16,5

24,5

26,0

16,5

24,5

24,5

22,5



Salate

Gemischter Salat

Rucola Salat “"
mit Pinienkerne, Parmesan und Tomaten

Saisonaler Blattsalat
mit Scampi oder Rinderfiletstreifen

Romerherzensalat ©"
mit Avocado und Lachsfiletstreifen

Artischockenherzen Salat ©
mit roten Zwiebeln, Parmesan und Truffel

Tomaten Salat
mit Zwiebeln

Suppe

Minestrone °'
Tomatensuppe °

Fischsuppe ~"

8,5

12,5

22,5

18,5

19,5

11,0

8,5

8,5

18,5



Pasta

Papardelle Burrata”
mit Datteltomatensugo und Basilikum

. . A DG
Tagliatelle mit Seeteufel
in Safran-Sauce

Penne alla Vodka"
mit Lachskaviar

Tagliolini Truffel "

in Triffel-Creme und schwarzen Triffel

Tagliolini Fileti

mit Filetstreifen in Champignon-Rahmsauce

Linguine Frutti di Mare

mit leichter Tomatensauce

. . A DG
Linguine alla Puttanesca
mit Kapern, Oliven und Sardellen in Tomatensauce

Oricchiette ”
mit Lammfiletstreifen und Aubergine in Tomatensauce

Spaghetti Vongole

in WeilRweinsauce

A DG L

Tagliatelle al Salmone
mit Lachs und Lauch in Sahnesauce

Ravioli
mit Ricotta-Spinat-Fullung in Butter-Salbei-Sauce

19,5

24,5

22,5

26,5

20,5

24,5

16,5

21,5

22,5

19,0

18,0



Fleisch

Saltimbocca alla Romana *'’* 30,5
Kalbsmedaillon mit Schinken und Salbei

Scaloppina al Limone 30,5
Maishahnchen “** 24,5
an Soja-Sesam-Sauce

Lammkotlett 36,5
mit Knoblauch, Chili und Olivenol

Rinderfilet 43,5
Rinderfilet al Forno © 45,5
mit Gorgonzola Uberbacken

Ochsenfilet 46,5
an Barolo-Sauce

Chateaubriand fiir 2 Personen 92,5
Kalbskotlett 46,5

an Butter-Salbei-Sauce

Kalbsleber 26,5

an Butter-Salbei-Sauce



Fisch

Lachsfilet *" ¢’ 29,0

an Pommery-Senf-Sauce

Scampi al Pepe *“* 33,5

an Pfeffer-Sauce

Scampi al Vino Bianco *** 33,5
an WeilBwein-Sauce

Seeteufelfilet ” 36,0

an Livornese-Sauce

Thunfischfilet ”" 38,5

mit Spinat-Pinienkerne-Chutney

Zanderfilet ” 29,0

an Butter-Kapern-Sauce

Seezunge " 44,0

in Butter gebraten



Getrdanke

WARME GETRANKE BIER
Espresso 3,5 Krombacher vom Fass 031]5,0
Caffe 3,5 Hefeweizenbier FI. 051|6,5
Cappuccino 4,5 Alkoholfreies Bier Fl. 031]5,0
Tee verschiedene Sorten 4,0

LIKORE & BITTER
ALKOHOLFREIE GETRANKE Amaretto Disaronno 4cl|85
Coca-Cola 0,21]4,5 Sambuca Molinari 4cl|85
Fanta 0,21]4,5 Limoncello 4cl|85
Sprite 0,21]4,5 Baileys Irish Cream 4cl|85
Aqua Morelli Still; Sprudel  0,251]4,5 Ramazzotti 4cl|85
Aqua Morelli Still; Sprudel  0,751]8,5 Amaro Averna 4cl|85
Bitter Lemon 0,21|4,5 FernetBranca 4cl|8,5
Tonic Water 021]4,5

SPIRITUOSEN
SAFTE Vodka 4cl|85
Apfelsaft 0,21]4,5 Linie Aquavit 4cl|85
Orangensaft 0,21|4,5 Schladerer Himbeergeist  4cl|8,5

Schladerer Williamsbirne ~ 4cl|8,5
APERITIFS
Martini 5cl|8,5 LONGDRINKS
bianco, rosso oder dry Campari-Orange/Soda 021125
Hugo 12,5 Gin-Tonic 0,21]15,5
Aperol Spritz 12,5 Wodka-Lemon 0,21[15,0
Sarti Spritz 12,5 Cuba Libre 0,211]16,5

Allergene: A enthdlt glutenhaltige Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel usw.) B enthélt Krebstiere oder Krebstiererzeugnisse - C enthélt Eier
oder Eiererzeugnisse D enthalt Fisch oder Fischerzeugnisse - E enthélt Erdniisse oder Erdnusserzeugnisse F enthélt Soja oder Sojaerzeugnisse - G enthélt
Milch oder Milcherzeugnisse (Laktose) H enthélt Schalenfriichte oder deren Erzeugnisse (Mandel, Haselnuss, Walnuss, Cashewnuss, Pecannuss, Paranuss,
Pistazie, Macadamianuss, Queenslandnuss) - | enthélt Sellerie oder Sellerieerzeugnisse J enthélt Senf oder Senferzeugnisse - K enthdlt Sesamsamen oder
Sesamsamenerzeugnisse L enthalt Schwefeldioxid und Sulfite - N Weichtiere (Mollusken) oder Erzeugnisse daraus - O Hummerpaste A, B, F, G,I,N, 1,9,13

Zusatzstoffe: 1 mit Farbstoff - 2 coffeinhaltig - 3 mit Antioxidationsmittel - 4 Sduerungsmittel 5 mit Konservierungsmittel - 6 mit St3stoff - 7 enthalt eine

Phenylalaninquelle - 8 chininhaltig 9 Stabilisatoren - 12 enthdlt Sulfite - 13 Geschmacksverstarker - * Frischfleischgewicht



